
ASSORTIMENTO DI DELIZIE CALDE PROPOSTE 
DALLO CHEF ACCOMPAGNATO CON PIZZA FRITTA

6 TIPI DI SALUMI E SALSICCE 
SERVITI CON TRANCI DI PIZZA GENOVESE

ZUCCHINE, MOZZARELLA, SCAMORSA E 
ALICI SERVITE SU PASTA DI PANE FRITTO

PARMIGIANA DI MELANZANE IN 
CROSTA DI PARMIGIANO

( FATTI IN CASA) 

SERVITI CON SALSA BBQ

MIX DI VEDURE FRESCE, FRITTE IN UNA 
PASTELLA EXTRA-LIGHT (FATTE IN CASA)

2 MINI SUPPLI’ , 2 MINI CROCCHETTE 
E 2 OLIVE ASCOLANE

CIAUSCOLO, BRESAOLA E GRANA, 
SALAME, CRUDO

SERVITA CON 4 DIVERSI 
CONDIMENTI 

SERVITO CON TRANCI DI PIZZA 
GENOVESE

SALMONE AFFUMICATO, OVOLINE, 
RUGHETTA E BRUSCHETTE





**DISPONIBILITA’ A SECONDA DI STAGIONE E DI GIORNATA * ALCUNI PRODOTTI NON STAGIONALI POTREBBERO ESSERE SURGELATI

_

_

_

_

CARNE DI MANZO DANESE COTTA 
ALLA GRIGLIA PIETRA LAVICA

CARNE DI BOVINA DANESE COTTA ALLA 
GRIGLIA PIETRA LAVICA

SERVITA CON RUGHETTA E PACHINO

CARNE DI MANZO, FORMAGGIO, BACON, POMODORO, 
INSALATA SERVITE CON SALSE E PATATINE FRITTE*

TRIPPA DI BOVINO ADULTO ALLEVATO A 
CEREALI COTTO CON POMODORO E MENTA

CARPACCIO DI MANZO ADULTO SERVITO 
CON RUCOLA E PARMIGIANO 

ACETO BALSAMICO O 
RUCOLA E PACHINO



POMODORO, MOZZARELLA E FUNGHI

POMODORO, MOZZARELLA E ALICI

POMODORO, MOZZARELLA E SALAME PICCANTE

POMODORO, MOZZARELLA , WURSTEL E PATATE FRITTE

POMODORO, MOZZARELLA , UOVA, OLIVE, 
PROSCIUTTO, FUNGHI E CARCIOFI

POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA E PROSCIUTTO

PIZZA A 2 GUSTI 

BUFALA, PACHINO, TONNO, RUGHETTA, ORIGANO, 
PEPERONCINO  



PROSCIUTTO COTTO E MOZZARELLA

MOZZARELLA E VERDURE DI STAGIONE

FUNGHI, SALSICCIA E MOZZARELLA

PATATE, SALSICCIA E MOZZARELLA

BRESAOLA, RUCOLA E GRANA

MOZZARELLA DI BUFALA E PACHINO

PIZZA A 2 GUSTI 

SALMONE, FIORI DI ZUCCA, RUGHETTA, 
MOZZARELLA E PACHINO  

MOZZARELLA E PROSCIUTTO CRUDO, BOSCAIOLA, ALICI E 
MOZZARELLA, FUNGHI, PROSCIUTTO COTTO E MOZZARELLA  







SERVITO CON PATATINE FRITTE* E BIBITA (0,33 L)

* ALCUNI PRODOTTI NON STAGIONALI POTREBBERO ESSERE SURGELATI

SERVITO CON PATATINE FRITTE* E BIBITA (0,33 L)

SERVITO CON PATATINE FRITTE* E BIBITA (0,33 L)



ACETO BALSAMICO O 
RUCOLA E PACHINO

CARPACCIO DI MANZO ADULTO SERVITO 
CON RUCOLA E PARMIGIANO 

CARNE DI BOVINA DANESE COTTA ALLA 
GRIGLIA PIETRA LAVICA

CARNE DI MANZO DANESE COTTA 
ALLA GRIGLIA PIETRA LAVICA

6 TIPI DI SALUMI E SALSICCE SERVITI 
CON TRANCI DI PIZZA GENOVESE

2 MINI SUPPLI’ , 2 MINI CROCCHETTE  E 2 OLIVE ASCOLANE

SERVITA CON 4 DIVERSI CONDIMENTI 


